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Erice, 26/03/2019

PIANO DIDATTICO

DAY

MODULO

SPECIFICHE

Elementi di Food Cost - Menu engineering

Lezione teorica

Esercitazione - Case study

Esercitazione pratica

Elementi di Food Cost - Menu engineering

Lezione teorica

NN |-

Esercitazione - Case study

Esercitazione pratica

(1) F.to Il Dirigente Scolastico
Prof. Giuseppa Mandina

(1) Firma autografa sostituita a mezzo stampa
ai sensi dell'art. 3 comma 2 del D.Lgs.39/1993




